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Surface du liquide
Brillant
Propre

Couleur pour un Blanc
Jaune pale
Jaune vert
Jaune citron
Jaune paille
Doré

Couleur pour un Rosé
Gris
Pale
Clair

Couleur pour un Rouge
Cerise
Rubis
Grenat
Violacé
Carmin

Teinte
Franche
Vive

Aspect
Clair
Limpide
Brillant
Cristallin

Petit vocabulaire
épicurien

LE NEZ

Premiére impression
Trés agréable
Equilibré
Plaisant

Odeurs

Intensité (bouquet,
arome)

Trés puissant
Puissant

Suffisant

Qualité
Trés fin, fin
Racé, distingué
Elégant
Original
Riche, complexe

Caractere
Floral :
rose, acacia,violette
Fruité :
péche, ananas, cerise
Végétal :
verveine, tilleul,
menthe
Epicé :
poivre, cannelle,
girofle

Animal :

Gibier, musqué
Briilé :

Caramel, silex, grillé

LA BOUCHE

Premiére impression
Trés agréable
Equilibré
Plaisant

Saveurs et sensations
Etoffé, rond, fondu,
charnu
Frais, vif, léger,
solide, charpenté

Caractere
Floral :
rose, acacia,violette
Fruité :
péche, ananas, cerise
Végétal :
verveine, tilleul,
menthe
Epicé :
poivre, cannelle,
girofle

Animal :

Gibier, musqué
Bralé :

Caramel, silex, grillé

Impression finale
Droit, franc, net

Persistance aromatique
Longueur, trés long,
Long,

Moyen



